Il existe de trés nombreuses variétés de pommes de terre, toutes certifiées
par les services officiels du Ministére de I’Agriculture. 95 % de la production
francaise est réalisée avec 30 variétés. Elles se différencient selon leur forme
(longue ou ronde), leur précocité, leur utilisation culinaire et leur rendement.

Quelle variété?
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POMMES DE TERRE A CHAIR FERME

Variété Rendement Qualité culinaire Utilisation Conservation
Amandine Bon £8P Salade/Vapeur 6 mois
Belle de Salade/Vapeur/Robe des champs/ ;
Fontenay U e Sautée%/Rissolées/Ragoﬂt P G S
BF 15 Bon 1Dt Robe des champs/Ragout 5 mois
Charlotte Trés bon BPEIED Salade/Sautées/Rissolées 6 mois
Dolreine Trés bon & Salade/Vapeur/Mitonnée/Rissolée 7 mois
Salade/Vapeur/Robe des champs/ .

Pompadour Bon P Sautée%/Rissolées/RagoClt i 6 mois
Salade/Vapeur/Robe des champs/ ;

Ratte Moyen EPEPED Rigsolées/Ragoﬂt P 4 mois

Roseval Trés bon EPEPEP Vapeur/Robe des champs 4 mois
. Vapeur/Robe des champs/ :

Safrane Tres bon 2R Sl A e 4 mois
Salade/Vapeur/Robe des champs/ :

Stella Bon & Sautée%/Rissolées/Ragoﬂt P 4 mois

POMMES DE TERRE A CHAIR FINE INTERMEDIAIRE
Variété Rendement Qualité culinaire Utilisation Conservation

Chérie Trés bon &2 Salade/Vapeur/Sautées 5 mois

Elodie Bon & Toutes utilisations culinaires 6 mois
Monalisa Trés bon EPE> Salade/Sautées/Rissolées/Ragout 5 mois
Primlady Trés bon &k Toutes utilisations culinaires 6 mois

Samba Excellent 22t Vapeur/Frites/Purée 9 mois
; Salade/Vapeur/Robe des champs/ :
Nicola Bon TEE SautéeF;/Rissolées/Ragoﬂt P 5 mois
POMMES DE TERRE A CHAIR PEU FARINEUSE

Variéteé Rendement Qualité culinaire Utilisation Conservation
Apollo Trés bon & Salade/Vapeur 3 mois
Bintje Trés bon & Frites/Purée 9 mois
Désirée Trés bon &> Frites/Purée 8 mois
Kerpondy Excellent & Vapeur/Frites/Robe des champs 8 mois
Océania Trés bon &8 Purée/Frites/Potage 8 mois
Ostara Trés bon & Purée/Frites/Potage 2 mois
Rosabelle Bon & Purée/Frites 2 mois
Sirtema Trés bon & Salade/Purée/Frites 2 mois

Quel calibre?

La nouvelle réglementation européenne ne fait plus obligation
de présenter des tubercules d'un calibre minimum, si bien
que la dimension jusqu’ici standard (28/35) est nettement
concurrencée par le petit calibre 25/32.

Les plants de petit calibre produisent généralement une
faible quantité de gros tubercules. A I'inverse, les plants
de gros calibre produisent abondamment des pommes de
terre de petite taille. Notez aussi que le calibre varie aussi
tres nettement selon les variétés.



